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Bereiding:

Warm da hoeveelheid melk van ean volle mok op. Yoeg
al rocrend miet eon garde cngevasr 30 gram [vier valle
cetlepelsy drink chocolade per perston toe

voerwarm verder, maar voorkom dat de chooolade
drank gaat koken.

Sihy da ehocolade driankin ean Kop; vensarmde
choecolatiéne of Kan, Eventuech sorveren met con tocfio
slag

Che choodtads bevat CJEETY dierlijke procudian, '!.'_].'E‘t.‘al"l.ljk
plantmacdige melk woor plantaardige drink chocolade,

Ingrediénten:

SHR Gacadbotar™,
vanille Bourbon® (*biologisch,
ified)
Gliatenvrl) = Han sporen yan noten bavatien

wore debontekoa nl
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Drink Chocolacdlc

De Bonte Koe hernieuwd gebruik
van Echte Chocolade dls drank.

Chocolade- oftewel godendrank, vond zijn
oorsprong in Zuid<amerika. Dasne groeit de
cacacheom al duizenden jaren in het wild. In
1520 bracht Columbus cacaobonen naar
spanje, maar niemand wist mog wat ermee te

doen.

Twintig jaar later bood Montezuma, de laatste
keizar der Azteken, de Spaanse varoveraar

Cartez een chocolade drank aan:

Montezuma zelf was er-dol op endronk wel 20
koppen per dag: Hij kende de dranic vele krachten
toe en dronk henm "o de vrowwen te kunnen

werleiden’,

Cortez was niet zozeer geinterasseerd in de
rinnenprikkelends alz wel het oppeppende
rarakter ervan. Hij vertelde de koning wan Spanje
dat "'met één kop van deze drank men de hele dag

kan lopen, zonder enig voedsel nedig te hebben®.







Handgemaakt
sinds 1992

Gluten free

MASSIEF

CACAQ GEWICHT
26% | 140 gram

MASSIEF

INGREDIENTEN

Witte chocolade.
Cacoaboter, suiker, melkpoeder,
emulgator: sojalecithine

jr
Deze veep is glutenvrij maar &! ‘f"

kan sporen van noten bevatten .f

Tenminste houdbaar tot: zie verpakking.

ONS VERHAAL

De Bonte Koe is in 1992
opgericht door de familie Klein.

Onze chocolade wordt nog
altijd met de hand gemaakt
Dit gaﬂt volgens da oorspronkelijke
recepten en met EEFIIJI’E producten,

8720618636256

DEBONTEKOE.NL
Lange Haven 54- 56, 3N CH Schiedam













Handgemaakt
sinds 1992

Gluten freec

PUUR

CACAD GEWICHT

55% | 140 gram

Cacaomassa, suiker, cacacboter, amandelen,
boter, zonnebloemolie, emulgator:
sojalecithine, natuurlijk vanille aroma,
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LangB Heven 4~ 56, 3110 Sohiedarh

volgens de oorspronkelijke
recepten en met eerlijke
producten.

| 5720618636263
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De Bonte Koe is in 1992 opgericht
door de familie Klein.
Onze chocolade wordt nog altijd
met de hand gemaakt. Dit gaat
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Dark chocolate. |
Hﬂlldﬂlﬁdﬁ: Cocgamass, sigar, rrm‘:.;.thuﬁer& FEyal Ew_mqhu
i i seawesed, soya lecithin, vanilta (ean contain
since 1992 : races ol s :) 1=
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Vegan Glutenlree
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VEGAN

cocon | WEIGHT

55% | 140 gram
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